Plat

qarniture

Laitages
Dessert

Alterbatives sans
viande

Alterbatives sans
pore

09/03/2026 ‘

MENUS du 09 mars au 13 mars 2026

Mandi

10/03/2026

Céleri rémoulade

Salade de chou rouge

11/03/2026

Potage de légumes

12/03/2026

Votribu

Petits Chets

| Vondrcdi 8

13/03/2026

N

Salade de betteraves

Salade coleslaw

Pates carbonara aux

Sauté de beeuf ala o . . Beaufilet de colin sauce . . (Eufs brouillés au
. . - Sauté porc aux olives R . . dés de jambon de
milanaise — créme citronnée . volaille fromage
Pomltnes dfa terre Boulgour et choux- Petits pois et carottes Pon’nnes (3e -terre
rissolées fleurs sautées et épinards
Gouda Yaourt nature Tartare ail et fines herbes Brie Fromage blanc nature
Fruit de saison Compote po e Fruit de saison Fromage lrlanc aux Compote de fruit
banane fruits
Boulette de lentilles a . . . . Pates carbonara aux
. - Feuilleté au légumes Pavé fromager e gz
milanaise petits légumes

F1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




Entrée

plat

Garniture

Lattages

Dessert

'Y
gogpn-¢

Alterbatives sans
viande

Alterbatives sans
pore

MENUS du 16 mars au 21 mars 2026

Yotribu

Petits Chefts

ST-PATRICK Repas végétarien
‘ \
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
Salade de betteraves Potage :::t:eg s Salade de céleri Salade verte &
Réti de porc , sauce a Fish and chips, sauce Poulet sauce coco cu Boulettes de beeuf facon tfr:aen:l::t:so et E:s dee
brune = rémoulade ahid tajine ’ S,
Ecrasé de pommes de . . Semoule et 1égumes a ]
a8 !
terre et potiron Salade verte a8 Riz et brocolis tajine
Carré de I'Est Mimolette Carré de I'Est Yaourt aux fruit m Yaourt aux fruits
Yaourt aux fruits
Compote de fruits Tarte aux pommes Fruit de saison Compote de fruits Fruit de saison
Gratin de pommes de .
terre et potiron au Nuggefs de blé, sauce Curry de pois chiche Falafels sauce tajine
rémoulade

fromage

Roti de volaille, sauce
brune

1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




a

Entrée

Plat

Garniture

Lattages

Dessert

Alterbatives sans
viande

Alterbatives sans

23/03/2026 ‘

MENUS du 23 mars au 27 mars 2026

Menu des enfants

Repas végétarien

Mandsi

Votribw

Pebits Chets

 Vondrcdi g

27/03/2026

24/03/2026 25/03/2026 26/03/2026
Salade de chou blanc Salade verte Salade d'endives aux dés de Salade de mache
— fromage
Emincé de poulet facon . . X e as A Beaufilet de Lieu noir, @
kebab, sauce blanche Lasagnes aux légumes Sauté de beeuf a I'asiatique beurre blanc R
BOlflgour et ]uh’er_me de 3 e . Pites et fondue de
légumes aux épices Nouilles a I'asiatique .
i poireaux
orientales
Edam Emmental Fourme d'Ambert Cﬂ) Camembert
Yaourt a boire Fruit de saison Compote de fruits Fruit de saison
Emincé végétal facon Boulettes végétales a Saucisse végétale, sauce
kebab I'asiatique dijaonnaise

F1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




30/03/2026 ‘

MENUS du 30 mars au 03 avril 2026

Paques en folie

Repas végétarien

e o

31/03/2026

01/04/2026

02/04/2026

Yotribw

Petits Chets

03/04/2026

) Coleslaw Salade de mais Salade de chou blanc aux C(Euf mayonnaise
Ewntrée agrumes
Plat Mijoté de beeuf facon . . Beaufilet de cabillaud, @ Sauté d'agneau braisé
Bourguignon * L LU L sauce tomate basilic R aux abricots secs

Speatzles et céleris

Pommes noisettes et

Lattages

de fruit

qarniture . Salade verte Pites et haricots verts carottes aux petits
braisés .
oignons
Coulommiers Ll S DR LG Mimolette Tomme au fenugrec m

Dessert

Y
goagg ¢

Alterbatives sans

viande sauce fromagere

champignons

tomate

Flan vanille caramel Fruit de saison Compote pomme poire Donut au chocolat
Speatzles et céleris, Emincé végétal créme Galette végétale, sauce Feuilleté aux 16 es

Alterbatives sans
'POYG

1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




Repas végétarien

: - \ .
, MENUS du 06 avril au 10 avril 2026 Lriou:

Ma/wﬂt} >
-
06/04/2026 ‘ 07/04/2026

08/04/2026 09/04/2026 10/04/2026
Entré Salade de chou rouge Salade de carottes Céleris rémoulade a5 Duo panais et carottes
NWETree
Filet de colin pané, . . . . A Mijoté de boeuf facon A
>
- citron Lasagnes épinards ricotta Kassler fumé > daube provencale o
Garniture Pépinette crémeuse aux Lentilles et carottes Poélée de patate douce et
petits légumes — carottes
Cantadou Petit suisse aux fruits Livarot Cﬂ) Fromage blanc nature
Compote pomme Fruits de saison Yaourt aux fruits Fruit de saison
Alterbatives sa P
Y\/Lﬂtms o Crépe au fromage Galette végétale El:‘ua:;ee;ergoe::'ll::::n
Alterbatives sans .~ .
pore Roti de volaille

1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




“

Entrée

Lattages
Dessert

Alterbatives sans
viande

Alterbatives sans

pore

13/04/2026 ‘

MENUS du 13 avril au 17 avril 2026

s

14/04/2026

Vacances scolaires

15/04/2026

16/04/2026

Votribu

Petits Chets

Repas végétarien

17/04/2026

Macédoine de légumes

Radis rondelles

Céleri rémoulade

Salade de betteraves

Salade de lentilles

Roti de porc, sauce

Mijoté de veau, sauce

Steak haché de beeuf, sauce

Beaufilet de colin, sauce

Blé crémeux au fromage

moutarde a l'ancienne = andalouse & brune = créme et poireaux
Semoule et épinards a | Riz safrané et carottes . 4] ~ . P
rail poélée Potatoes et haricots verts Pates et salsifis persillés
Tartare Cantal Camembert Brie Yaourti:::::te aux
Compote de pomme Fruit de saison Flan chocolat m Tarte a la rhubarbe Fruit de saison

Saucisse végétale sauce
moutarde a l'ancienne

Riz crémeux au fromage
et carottes

Galette végétale, sauce brune

Roti de volaille

K1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement



4

Entrée

Garniture

Lattages

Dessert

Alterbatives sans
viawnole

Alterbatives sans
pore

20/04/2026 ‘

MENUS du 20 avril au 24 avril 2026

Mordi 48

21/04/2026

Vacances scolaires

22/04/2026

Repas végétarien

23/04/2026

Votribu

Petits Chets

24/04/2026

Salade de céleris Poireaux vinaigrette Radis vinaigrette Salade de chou blanc Salade de carotte
Encornets a 1a sauce - . Endives au jambon de Dhal de lentilles au lait | |7 Ae . a R
tomate @ Rougail saucisse volaille et béchamel de coco Pates a 1a bolognaise
Ecrasé de pommes de Riz aux haricots rouges Riz Boulgour et épinards
terre et brocolis g g P
Edam Emmental Bleu d'Auvergne (Q) Camembert Fromage a tartiner
Fruit de saison Compote pomme banane Fruit de saison Yaourt aux fruits m Fruit de saison

Boulette végétales a la
sauce tomate

Saucisse végétale, sauce
rougail

Endives gratinées sauce
béchamel

Pates a la bolognaise de
lentilles

Saucisse de volaille,
sauce rougail

F1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement




o

Entrée

Garniture

Lattages

Dessert

Alterbatives sans
viande

Alterbatives sans
pore

Repas végétarien

27/04/2026 ‘

MENUS du 27 avril au 01 mai 2026

Mandsi

28/04/2026

29/04/2026

30/04/2026

Yotribw

Petits Chets

01/05/2026

Salade verte Salade de céleris Taboulé a l'oriental Salade de chou rouge
Gratin de pommes de e 2 N L. -
terre et chou fleur a 1a Mijoté de beeuf a la Emincé de poulet au Lasagnes épinards et
. tomate = curcuma saumon
béchamel
Pommes de terre
rissolées et haricots Boulgour et carottes
verts
Munster (ﬂ) Brie Cantal Cﬂ) Coulommiers
Créme dessert vanille Fruit de saison Yaourt aux fruits m Fruit de saison

Emincé végétal a la
tomate

Falafels sauce curcuma

Lasagnes aux légumes

F1 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement



